
     Ilenia Vitale 

 

ESPERIENZE PROFESSIONALI 

▪ Biologia cellulare: preparazione di campioni e soluzioni in sterilità, 

capacità di lavoro sotto cappa a flusso laminare; colture batteriche, 

conte batteriche, tecniche di colorazione cellulare, preparazione di 

terreni di coltura. Microscopio ottico e stereomicroscopio. 

▪ Chimica analitica: pHmetro. Spettrometro di Risonanza Magnetica 

Nucleare (NMR) Bruker Advance 400 MHz. Spettrometria UV-Vis 

(Contenuto Fenolico Totale). Lampada UV. Evaporatore Rotante, 

Rotavapor R-100 (Buchi). Pompa ad alto vuoto Vacuubrand. 

Bilanciaanalitica Shimadzu ATX 124. PCR. Kit ELISA. 

▪ Biologia molecolare: PCR, RT-PCR, Real Time-qPCR, 

elettroforesi sugel, estrazione di DNA e RNA mediante kit. 

▪ Tecniche biochimiche: determinazione quantitativa di proteine 

ISTRUZIONE 

MASTER QUALITY- 83.2 Edizione - Esperti e Manager in Sistemi e 

Gestione Aziendale - Qualità, Sicurezza, Ambiente, Energia e 

Agroalimentare  -  UNINFORM GROUP, Milano (MI).  

• Fase d’aula in corso, lezioni frontali al cui conseguimento le 

relative certificazioni ANGQ SISTEMI qualificato CEPAS;  

• SISTEMA DI GESTIONE PER LA QUALITÀ - Lead Auditor di 

Sistemi di Gestione per la Qualità, ISO 9001 

• SISTEMA DI GESTIONE AMBIENTALE - Lead Auditor di 

Sistemi di Gestione Ambientale, ISO 14001 

• SISTEMA DI GESTIONE PER LA SICUREZZA RSPP - Lead 

Auditor di SGS nei Luoghi di Lavoro, d.lgs. 81/2008, Modulo 

A  

• SISTEMA DI GESTIONE AGROALIMENTARE - Lead Auditor 

di Sistemi di Gestione nei Sistemi di Gestione per la sicurezza 

alimentare, Sistema di Controllo HACCP e ISO 22000 

• SISTEMI DI GESTIONE PER LA RESPONSABILITA’ 

SOCIALE ED AUDIT INTERNI – SA 8000  

• MODELLO DI ORGANIZZAZIONE, GESTIONE E 

CONTROLLO IN LINEA CON LE PRESCRIZIONI DEL 

DECRETO LEGISLATIVO 231/01 

• TUTELA DEL TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI ED 

AUDIT PRIVACY 

Conseguimento 24 CFU  

Università Telematica Pegaso – Viterbo, 05/2022 

Abilitazione all’insegnamento settore tecnico-scientifico 

 

Laurea Magistrale in Biotecnologie per la sicurezza e la qualità 

agro-alimentare 

Università degli Studi della Tuscia - Viterbo, 02/2022 

• Voto finale: 107/110 

• Tesi dal titolo “La chimica dei coloranti tessili naturali”. 

• Tirocinio Formativo: in collaborazione con l’Agriturismo “La 

Piantata” – Arlena di Castro (VT) e l’Orto Botanico “A. Rambelli” – 

Viterbo. Finalizzato alla redazione di schede didattico-divulgative di 

alcune specie vegetali ad uso alimentare, selezionate per 

l’allestimento di una “vasca tematica” posta lungo un percorso 

sensoriale accessibile al pubblico realizzato nell’Agriturismo. 

 

 

 

CONTATTI 

Via Marsicana 103, 03039, Sora (FR) 

+39 3277658705 

 ilevitale96@gmail.com 

 

COMPETENZE 

• Flessibilità e adattabilità 

• Orientamento al risultato 

• Gestione risorse 

• Problem solving 

• Pianificazione lavoro 

• Lavoro in team 

• Apprendimento continuo 

• Capacità decisionale 

 

COMPETENZE INFORMATICHE 

  Microsoft Office 365: conoscenza avanzata 

 

LINGUE 

 Italiano: Madrelingua 

 Inglese:                                                   B2  

 

 Buono 

   

                         

 

 

 

 

 

 

 

   

                         

 

 



 

 

Attestato da operatore Alimentarista, HACCP  

Pedago – Viterbo, 01/2022 

Attestato di formazione per gli operatori del settore alimentare  

 

Laurea Triennale in Tecnologie Alimentari ed Enologiche, - 

curriculum tecnologie alimentari 

 

Università degli Studi della Tuscia - Viterbo, 09/2019 

• Tirocinio Formativo: Azienda Agricola Scappaticci Vincenzo, - 

Sora (FR). 

Conoscenza del latte di bufala, delle caratteristiche fisico-chimiche e delle 

diverse modalità di lavorazione e conservazione della mozzarella di bufala. 

 

Diploma di Istituto Tecnico Agrario "San Benedetto", – Alvito (FR), 

07/2015 

Indirizzo “Agro-alimentare ed agro-ambientale” 

 DATA DI NASCITA  

 13 Luglio 1996, Sora (Fr) - VTLLNI96L53I838I 

 

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali, ai sensi del D.lgs. 196 del 30 giugno 2003 e del GDPR (REG 

EU 2016/679) ed attesto la veridicità dei dati (art. 76 del D.P.R. n. 445/2000) 

                                                                                                                                                          

                                                                                                                                                            

 

 

   

                         

 

 

 

 

 


